
Vom Rind:

Filet Wellington    pro Person 250-300g

zarte Filet- oder Hüftsteaks

Gefüllte Rinderrouladen

Pariser Lendchen im Blätterteig 

Schweinefilet im Speckmantel
 mit Broccoli-Füllung

 Hubertusbraten
mit Mett, Champignon, Zwiebelfüllung

Brasilianischer Rahmbraten
mit Bratanleitung

Salzburger Semmelbraten

Osterzopf mit Hackfleischfüllung

pro Person 250-300g
Vom Schwein:

Kartoffelklöße
hausgemacht

Kartoffelgratin

Semmelklöße
hausgemacht

Gemüseplatte
Prinzessbohnen

Pariser Karotten

Brokkoli mit Mandelsplitter

Extraempfehlung

Putenrollbraten gefüllt (Brust)
mit einer feinen Brätfüllun

Hähnchenbrustfilet
mit Spinat-Cambozola-Füllung, paniert

Kikok-Hähnchen, Hähnchen-

brustfilet, -schenkel

Vom Geflügel:

Kalbsschnitzel

Kalbshaxe

Kalbsbrust bratfertig gefüllt

Kalbs Cordon Bleu bratfertig gefüllt

mit Kochschinken und Käse, fertig paniert

Kalbsfiletmedaillons

Vom Kalb:

Raclette

Raclettekäse

dünne Scheiben vom

Rinder-, Schweinefilet

und Putenbrust

Fonduefleisch

Rinderfilet, Schweinfilet,

Kalbsfilet, Pute-, Hähnchenbrust

Vom Lamm

Lammkeule mit Röhrenknochen

Lammrückenfilets

Lammkotelett
auch mariniert

Aus Ihrer Lieblingsküche Ofenfertige Töpfe

 Oster-Eiersalat

 Lauch-Ei-Ananas-Salat

Rindfleischsalat

Geflügelsalat

Schwedenkrautsalat

hausgemachte Salate

letzter Bestelltermin

für Fertiggerichte,

sowie

frisches Lammfleisch

und Geflügelfleisch

Montag, den 27.03.23

Termine

Filettopf vom Rind

Tiroler Topf

Wildragout Topf

Rinderbäckchen

Rinderrouladen
zarte Rinderfiletmedaillons mit
frischen Champignons in Rahm-Sauce
und geriebenem Käse
zum praktischen Erwärmen

pro Pers. ca. 300g         (100g)

zartes Kalbsgeschnetzeltes mit
frischen Champignons in leckerer Rahm-Sauce
mit leichter Gorgonzola-Note
zum praktischen Erwärmen

pro Pers. ca. 300g         (100g)

zartes Wildgulasch in einer leckeren
Preiselbeer-Sauce fertig zubereitet
zum praktischen Erwärmen

pro Pers. ca. 300g         (100g)

zart geschmorte Rinderbäckchen in einer
herzhaften Sauce, tellerfertig zubereitet
zum praktischen Erwärmen

pro Pers. ca. 300g         (100g)

zart geschmorte Rinderrouladen, mit einer
Füllung aus Dörrfleisch, Zwiebeln und Senf
in einer herzhaften Sauce, tellerfertig zubereitet
zum praktischen Erwärmen
                                       Stück

3,89

2,99

2,99

0,99

2.69

7,90

... unsere lecker zubereiteten,

hausgemachten Beilagen

                               (100g)

oder unsere

Tafelspitz

2,69

zarter Färsentafelspitz, im eigenen Saft gegart,
dazu eine hausgemachte Meerrettichsauce
fertig zubereitet
zum praktischen Erwärmen

pro Pers. ca. 300g         (100g)




